Zatgcznik nr 1 do Umowy Nr A.272.3.2020.KD
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.

1. Opis przedmiotu zaméwienia wedtug nazw i kodéw okre$lonych we Wspéinym Stowniku Zaméwien CPV:
55.30.00.00-3 — Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkow

55.32.00.00-9 — ustugi podawania positkéw

55.32.20.00-3 — ustugi gotowania positkdow

55.32.10.00-6 — ustugi przygotowywania positkow

2. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug gastronomicznych dla Miejskiego Osrodka Sportu i
Rekreacji w Kofobrzegu na bazie lokalowe] dzierzawionej od Zamawiajacego.

3. Wymagania dotyczace Swiadczenia ustug gastronomicznych.

3.1. Wykonawca zagwarantuje, Ze przygotowanie positkbw bedzie przeprowadzane zgodnie
z warunkami okreslonymi w ustawie z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie Zzywnosci i zywienia
(Dz.U.2019.1252 t.j. z péZn. zm.) oraz zasadami racjonalnego zywienia i przestrzegania norm zywieniowych
zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia.

3.2. Wykonawca dotozy wszelkich staran, aby zaspokoi¢ potrzeby wyzywienia:

1) os6b indywidualnych;

2) zorganizowanych grup, w tym réwniez mtodziezowych i dzieciecych,

3) uczestnikow poétkolonii,

4) os6b zakwaterowanych w pokojach goécinnych Zamawiajacego.

3.3. Szacunkowa ilo$¢ zamawianych positkéw:
1. Sniadania ok. 8 500 rocznie x 4 lata = 34 000 $niadar
2. Obiadokolacja ok. 300 rocznie x 4 lata = 1200 obiadokolacji
3. Positki catodzienne dla grup , w tym mtodziezowych dla dzieci pow. 12 lat ($niadanie, obiad, kolacja)
ok. 850 rocznie x 4 lata = 3 400 positkéw catodziennych
4. Positki catodzienne dla grup dziecigcych ponizej 12 lat ($niadanie, obiad, kolacja)
ok. 250 rocznie x 4 lata = 1 000 positkéw catodziennych
5. Positki dla patkolonii ok. 2500 rocznie x 4 lata = 10 000 positkdw
6. Serwis kawowy ok. 300 os6b rocznie x 4 lata = 1 200 oséb
7. Obiad ok 100 rocznie x 4 lata = 400 obiadow
8. Kolacja ok. 100 rocznie x 4 lata = 400 kolacji
Wykonawca zobowigzuje sig, ze w przypadku pobytu z opiekunami dzieci do lat 4, $niadanie dla dziecka do
lat 4 zostanie zawarte w cenie $niadania dla opiekuna.

Zamawiajacy informuje, ze w 2019 roku skierowat do samodzielnego zaméwienia positkéw dla Wykonawcy
swiadczacego ustugi gastronomiczne 7600 os6b (byty to positki catodzienne).
Rozliczenia w tym zakresie Wykonawca dokonywat bezposrednio z grupami zamawiajacymi positki.
Podana przez Zamawiajacego przewidywana ilos¢ zamawianych positkéw bedaca przedmiotem
niniejszego postgpowania przetargowego jest liczbg szacunkowa i w trakcie realizacji umowy moze ulec
zmianie (zmniejszy¢ lub zwiekszy¢) w zaleinosci od biezacych rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego
wynikajgcych z ilosci gosci MOSIR-u.
Zamodwienie obejmuje zywienie:

e Klientéw indywidualnych




e Grup w tym rowniez miodziezowych,

e Grup w tym réwniez dzieciecych

e Uczestnikéw poétkolonii.

e Gosci zakwaterowanych w pokojach goscinnych Zamawiajacego

Wykonawca zobowigzuje sie do Swiadczenia ustugi w sposéb uwzgledniajacy potrzeby poszczegélnych
grup, szczegolnie ze w przewazajacej czesci beda to pobyty o charakterze sportowym.

4. Kompleksowe ustugi bedgce przedmiotem zamowienia Wykonawca prowadzi w oparciu o wiasne
produkty.

4.1. Prowadzenie dziatalnosci odbywac sie bedzie na wykorzystaniu bazy lokalowej wydzierzawionej od
Zamawiajgcego.

4.2. Wyposazenie w niezbedne do Swiadczenia ustug urzadzenia, maszyny i pozostale wyposazenie
Wykonawca zapewni we wtasnym zakresie. Wykonawca zapewni we wiasnym zakresie sprzet niezbedny do
prawidtowego wykonywania ustugi.

4.3. Od momentu przekazania pomieszczen przeznaczonych do dzierzawy do momentu $wiadczenia ustugi
Wykonawca bedzie miat 21 dni na przystosowanie i uruchomienie wydzierzawionych pomieszczen, tak aby
spetniaty wszystkie wymogi do prowadzenia tego typu dziatalnosci. W tym okresie Wykonawca przedstawi
Zamawiajgcemu wszelkie zgody uprawniajace do rozpoczecia dziatalnosci na dzierzawionym obiekcie.

4.4. Zamawiajgcy wydzierzawi Wykonawcy kuchnie i restauracje w celu prawidtowego $wiadczenia ustugi
na bazie lokalowej MOSIR. Restauracja czynna bedzie codziennie minimum od 07:00 — 20:00.

4.5. Warunki dzierzawy pomieszczen zostaty okreslone w odrebnej umowie (wzér umowy stanowi zatgcznik
nr 5 do ogtoszenia o zamdwieniu).

4.6. Wykonawca zobowigzany jest do Swiadczenia ustug we wszystkie dni tygodnia wtgcznie z dniami
wolnymi i $wigtecznymi.

4.7. Wykonawca zapewni nastepujgce godziny wydawania positkow:

Sniadania w godz. 07:00 — 10:00

Obiad w godz. 12:00-16:00

Obiadokolacja oraz kolacja 17.30-20.00

Serwis kawowy zgodnie z zapotrzebowaniem

Dla grup zorganizowanych Wykonawca zobowigzany bedzie do dostosowania godzin wydawania positkdw
zgodnie z harmonogramem ustalonym dla kazdej z grup indywidualnie.

Wykonawca zapewni takze obstuge restauracyjng w godzinach otwarcia restauracji gosci indywidualnych, w
tym zakwaterowanych w pokojach goscinnych Zamawiajgcego

4.8. Jadtospisy dla poszczegdlnych grup oraz poétkolonii winny by¢ dostarczone 3 dni przed rozpoczeciem
ustugi i beda podlegaty akceptacji Zamawiajgcego.

4.9. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ przed organami kontroli prowadzonej przez PWIS lub PPIS, PIP,
BHP., P.POZ, systemu HACPP oraz wyznaczonymi pracownikami Zamawiajgcego.

5 PRZEPISY OBOWIAZUJACE W TRAKCIE SWIADCZENIA UStUG:

5.1. Zalecane modelowe racje pokarmowe, ich warto$¢ kaloryczng i zawartos¢ sktadnikow odzywczych
okresla wykaz norm zywienia dla ludnosci Polski. Wykonawca musi uwzglednia¢ zmiany przepiséw
dokonane w trakcie trwania umowy.

5.2. Dziatalnos¢ Wykonawcy ma przebiega¢ zgodnie z przepisami aktualnie obowigzujgcymi w zakresie
zywienia.

5.3. Wszystkie artykuly spozywcze uzywane do przygotowywania positkdbw musza by¢ Swieie i spetniaé
wymogi przepisdw zywieniowych, a zwfaszcza ujete w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 roku o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2019.1252 t.j. z pdzn. zm.).

5.4. Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania obowigzujacych przepiséw w zakresie wywozu i
unieszkodliwiania odpadéw pokonsumpcyjnych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, w szczegblnosci z
ustawg z 14 grudnia 2012 r. o odpadach (Dz.U.2019.701 t.j. z péin. zm.) .



5.5. Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania obowigzujacych przepiséw w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci, zgodnie z obowigzujgcym od dnia 13 grudnia 2014 r.
rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. ,
zmiany rozporzadzeri Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz
uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE,
dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz.U. L 304 z 22.11.2011, s. 18 ze zm.).

5.6. Przygotowanie positkéw musi odbywa¢ sie w sposéb zapewniajacy wymagany standard sanitarno —
epidemiologiczny i zgodny z wymogami Rozporzgdzenia WE Nr 178/ 2002 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 28 stycznia 2002 roku w sprawie ogdlnych zasad i wymagan prawa zywnosciowego oraz procedur w
zakresie bezpieczeristwa zywnosci; Rozporzadzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 25.04. 2004 roku w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 Z 2004 roku ze zmianami i
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U.2019.701 t.j.) oraz aktéw
wykonawczych wydanych na jej podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania
umowy.

5.7. Na wszystkich etapach produkcji i dystrybucji positkéw Wykonawca musi zachowaé odpowiednie
standardy higieniczne zgodnie z HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points — Analiza Ryzyka i
Krytyczne Punkty Kontroli), zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), Dobrej Praktyki Produkcyjnej
(GMP), przestrzegac zalecenn Paristwowej Inspekcji Sanitarno — Epidemiologicznej, Paristwowej Inspekcji
Pracy, stuzb ppoz, przepiséw BHP.

6. Wykonawca w ramach $wiadczonej ustugi zobowigzany jest do przygotowywania na rzecz Za mawiajgcego
$niadan dla gosci indywidualnych zakwaterowanych w pokojach goscinnych. Sniadania wliczone sg w cene
doby hotelowej.

Przewidywana ilo$¢ wydawanych $niadart w Miejskim O$rodku Sportu i Rekreacji w Kotobrzegu, w obtozeniu
nieréwnomiernym wynosi okoto 8500 rocznie.

Wykonawca na podstawie odebranej z recepcji Osrodka listy $niadan, winien poda¢ éniadanie gosciom w
formie ,stotu szwedzkiego”. Oferowane menu dla 0séb indywidualnych winno zapewni¢ wyb6r swobodnej
kompozycji $niadania sposrod:

6.1. Min. 2 dan gorgcych (np. 3 paréwki 150g, kietbasa z wody 150g, jajecznica);

6.2. Min. 1 satatki 200g (np. z kurczakiem, z turiczykiem, wegetarianiska);

6.3. Min. 3 napojéw goracych po 200ml/os (np. kawa i herbata z cytryna kazdego dnia ,kakao lub mleko
naprzemiennie);

6.4. Min. 2 napojow zimnych po 150mi/os (rézne soki, woda mineralna gazowana lub niegazowana)

6.5. Oraz dodatkow:

- pieczywo 130g (pieczywo mieszane, butka kazdego dnia)

- dzem, miéd lub powidta 25g,

- masto 20g,

- min. 2 rodzaje wedliny po 60g,

- nabiat (np. ser z6tty 50g, porcja ptatkéw z mlekiem 30g/200ml lub jogurtem 30g/150g, jajko

gotowane, twarég 50 g),

- min. 3 rodzaje warzyw (np. ogorek 50 g, pomidor 100g, satata)

- musztarda, ketchup lub chrzan, majonez po 20g,

- cukier, Smietanka lub mleko do kawy.

6.6. Wykonawca zobowiazuje sie, ze w przypadku pobytu dzieci do lat 4 éniadanie dla dziecka do lat 4
bedzie w cenie $niadania dla opiekuna.

7. Wykonawca w ramach swiadczonej ustugi zobowigzany jest do przygotowywania na rzecz Zamawiajgcego
obiadokolacji dla gosci indywidualnych Oérodka.
Przewidywana ilos¢ wydawanych obiadokolacji w Miejskim O$rodku Sportu i Rekreacji w Kotobrzegu, w
obtozeniu nieréwnomiernym wynosi okofo 300 rocznie.
7.1 Wykonawca na podstawie odebranej z recepcji Oérodka listy winien podaé obiadokolacje gosciom w
formie serwowanej. Oferowane menu dla gosci indywidualnych winno zapewnié¢ danie zawierajace:
& /j/
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- Zupa- 400 ml-;

- Mieso bez kosci 100 g lub mieso bez koéci z sosem 100/80 lub udka drobiowe 150 g lub gulasz miesny
minimalnie 160 g lub ryba 120 g ;

- Ziemniaki lub kasze, makarony, ryz itp.- 200 g;

- Surowki / gotowane jarzyny- minimalnie dwie 200 g tacznie;

- Woda z cytryng / woda z sokiem;

- Kawa, herbata.

8. Zakres Swiadczenia obejmuje rowniez przygotowywanie positkdw catodziennych (tj. sniadanie, obiad,
kolacja) dla grup w tym miodziezowych i dzieci powyzej 12 lat w iloéci okoto 850 positkow rocznie w
nierownomiernym obtozeniu oraz w ilosci okoto 250 positkéw rocznie w nieréwnomiernym obfozeniu dla
grup dzieciecych w wieku do lat 12.

8.1 Zakres Swiadczenia obejmuje rowniez przygotowywanie obiadéw dla grup w tym miodziezowych i dzieci
powyzej 12 lat w ilosci okoto 100 obiadéw rocznie w nieréwnomiernym obtozeniu.

8.2. Zakres $wiadczenia obejmuje réwniez przygotowywanie kolacji dla grup w tym miodziezowych i dzieci
powyzej 12 lat w ilosci okoto 100 kolacji rocznie w nierdwnomiernym obtozeniu.

8.3. Wymagania Zamawiajgcego w zakresie wartosci gramowych dla wyiywienia grup , w tym
miodziezowych i dzieci powyzej 12 lat:

- Mleko ( musi by¢ ciepte i zimne )- kazdego dnia 250 ml do sniadania

- Jogurt / kefir / sok naturalny — naprzemiennie 150 g;

- Patki lub mussli ( muszg by¢ dwa rodzaje) - kazdego dnia 100 g;

- Swieze owoce - kazdego dnia 100-200 g;

- Ser twardy 40 g do $niadania lub 40 g do kolacji;

- Ser topiony i inne sery 40 g do $niadania lub 40 g do kolacji;

- Warzywa - kazdego dnia / dodatek do pieczywa/ 70 g do éniadania i 70 g do kolacji;

- Pasty 40 g do $niadania lub 40 g do kolacji;

- Minimum dwa rodzaje krojonych wedlin — kazdego dnia do pieczywa 60 g do $niadania (tgcznie);
- Minimum dwa rodzaje krojonych wedlin - kazdego dnia do pieczywa 40 g do kolacji (tacznie);

- Pieczywo mieszane- kazdego dnia 130 g do $niadania i 130 g do kolacji;

- Butka —kazdego dnia 1 szt. do $niadania;

- Masto — kazdego dnia 20 g do $niadania i 20g do kolacji;

- Kawa i mleko, herbata z cytryna- kazdego dnia do $niadania i kolacji;

- Zupa- kazdego dnia 400 ml do obiadu; - Podawana w wazach

- Mieso bez kosci 100 g do obiadu;

- Mieso bez koéci z sosem 100/80 do obiadu;

- Udka drobiowe 150 g do obiadu;

- Gulasz miesny minimalnie 160 g do obiadu;

- Ryba 120 g do obiadu ;

- Pierogi 300 g

- Nalesniki lub racuchy 150 g

- Ziemniaki, frytki lub kasze, makarony, ryz itp.- kazdego dnia 200 g do obiadu;

- Suréwki / gotowane jarzyny- minimalnie dwie kazdego dnia 200 g tacznie do obiadu;

- Woda z cytryng / woda z sokiem, - kazdego dnia do kazdego z positkow;

- Herbata (czarna lub owocowa), cytryna — podawana do $niadania i kolacji;

- Ciasto, co drugi dziert (minimum trzy rodzaje ciasta 70 g podczas pobytu);

- Dzem, midd, musztarda, keczup itp. kazdego dnia ogélnie dostepne w restauracji do $niadania i kolacji.

8.4. Wymagania Zamawiajacego w zakresie wartosci gramowych dla wyzywienia dla grup dzieciecych do
lat 12:

- Mleko ( musi by¢ ciepte i zimne }- kazdego dnia 250 ml do $niadania

- Jogurt / kefir / sok naturalny — kazdego dnia, naprzemiennie 100 g;

- Ptatki lub mussli ( muszg by¢ dwa rodzaje) - kazdego dnia 60 g;

- Swieze owoce - kazdego dnia 100 g;



- Ser twardy 30 g do $niadania lub 30 g do kolacji;

- Ser topiony i inne sery 20 g do $niadania lub 20 g do kolacji;

- Warzywa - kazdego dnia / dodatek do pieczywa/ 50 g do $niadania i 50 g do kolacji;

- Pasty 30 g do $niadania lub 30 g do kolacji;

- Minimum dwa rodzaje krojonych wedlin — kazdego dnia do pieczywa 40 g do $niadania (tacznie);
- Minimum dwa rodzaje krojonych wedlin - kazdego dnia do pieczywa 30 g do kolacji (facznie);
- Pieczywo mieszane- kazdego dnia 80 g do $niadania i 80 g do kolacji;

- Butka - kazdego dnia 1 szt. do $niadania;

- Masto — kazdego dnia 20 g do $niadania i 20g do kolacji;

- Herbata z cytryna- kazdego dnia do $niadania i kolacji;

- Zupa- kazdego dnia 350 ml do obiadu; - Podawana w wazach

- Mieso bez kosci 80 g do obiadu;

- Migso bez kosci z sosem 80/40 do obiadu;

- Udka drobiowe 150 g do obiadu;

- Gulasz migsny minimalnie 120 g do obiady;

- Ryba lub paluszki rybne 100 g do obiadu ;

- Pierogi 200g

- Nalesniki lub racuchy 80 g

- Ziemniaki, frytki lub kasze, makarony, ryz itp.- kazdego dnia 100 g do obiadu;

- Suréwki / gotowane jarzyny- minimalnie dwie kazdego dnia 150 g tacznie do obiadu;

- Woda z cytryng / woda z sokiem, - kazdego dnia do kazdego z positkéw;

- Herbata (czarna lub owocowa), cytryna — podawana do éniadania i kolacji;

- Ciasto, co drugi dzier (minimum trzy rodzaje ciasta 70 g podczas pobytu);

- Dzem, mi6d, musztarda, keczup itp. kazdego dnia ogélnie dostepne w restauracji do $niadania i kolacji.

8.5. Zamawiajacy wymaga aby jadtospis dla go$ci grupowych spetniat nastepujace kryteria:

- Dla grup dzieciecych do lat 12 drugie danie obiadowe serwowane na talerzu

- Dla grup, w tym miodziezowych i dzieci powyzej lat 12 danie obiadowe powinno by¢ podawane w formie
bufetu.

- Co drugi dziert winna by¢ serwowana potrawa migsna (schab, pieczeri wieprzowa, pulpety, gulasz itp. lub
dréb (wylgcznie udka i filety);

- Co najmniej raz w trakcie pobytu grupy winien by¢ serwowany filet z ryby bez oéci;

- Co najmniej raz w trakcie pobytu grupy winny by¢ podawane pierogi

- Co najmniej dwa razy podczas pobytu na kolacje winny by¢ podawane nalesniki lub racuchy

- Codziennie ciepta kolacja;

- Codzienne ciepte $niadania;

- Mieko i pfatki podawane musza by¢ w dozownikach i ogélinie dostepne, do $niadania;

- Owoce takie jak: banan, jabtko, kiwi, pomarafcza, mandarynka moga by¢ podane w jadiospisie jako
sztuka;

- Butka musi by¢ osobno ujeta w jadtospisie;

- Woda z cytryng / woda z sokiem podawane muszg by¢ w dozownikach i ogélnie dostepne do kazdego z
positkow;

- Jezeli podawane jest jajko to 1 szt. (cate)

- Jezeli podawane sg produkty tego typu jak: paréwka na goraco, to cata — 1 szt.

9. W miesigcach styczeri — luty oraz lipiec-sierpiei na terenie Miejskiego Oérodka Sportu i Rekreacji
odbywajq sig pétkolonie, w ktérych uczestniczy okoto 250 dzieci rocznie w wieku 6 — 13 lat, co daje okoto
2500 rocznie positkow Zamawiajacy wymaga aby jadiospis dla dzieci uczestniczacych w pétkoloniach
spetniat nizej wymienione kryteria przy zatozeniu, iz positki sktada¢ sie beda z pierwszego i drugiego
$niadania oraz obiadu.

a) na pierwsze sniadanie winno by¢ podawane:

- codziennie ser zofty, twarozek, wedlina, pieczywo, masto, dzem, miéd oraz dwa rodzaje warzyw;

- trzy rodzaje ptatkéw Sniadaniowych, mleko ciepte i zimne, kakao i herbata ogélnie dostepne kazdego d

e



- co drugi dzien jajko w postaci jajecznicy, ugotowane na twardo lub sadzone;

- co drugi dzien nalesniki lub racuchy;

b) na drugie Sniadanie winno by¢ podawane:

- codziennie herbata;

- dowolne pieczywo stodkie w ilosci 1 szt. (cate) codziennie inne lub ciasto np. drozdzowe;
c¢) na obiad winno by¢ podawane:

- Zupa - codziennie inna; podawana w wazach

- ziemniaki, frytki, kasze, makarony, ryz - naprzemiennie

- co drugi dzien potrawa migsna (np. pulpety, klopsiki, kotlet mielony) oraz dréb (wytacznie udka i filety);
drugie danie obiadowe serwowane na talerzu

- dwa razy w turnusie filet z ryby bez oéci lub paluszki rybne;

- dwa razy w turnusie pierogi;

- codziennie kompot.

- suréwki / gotowane jarzyny- minimalnie dwie kazdego dnia 150 g fgcznie do obiadu

10. Wykonawca w ramach sSwiadczonej ustugi zobowigzany jest do przygotowywania na rzecz
Zamawiajgcego serwisu kawowego dla okoto 300 oséb w ciggu roku ( jedno wystawienie w ciggu dnia)
sktadajgcego sie z:

- mieszanka ciastek.

- kawy (dwie do wyboru: rozpuszczalna, mielona);

- mix herbat;

- cukier, mleko, cytryna;

- woda mineralna.

11. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmian w zamoéwieniu dotyczacym ilosci i proporcji pomiedzy
kategoriami zywionych gosci w poszczegolnych okresach. Wyzej wymienione wielkosci majg charakter
orientacyjny i stanowig podstawe do okreslenia przez Wykonawcdw wartosci zamowienia.

11.1 Wykonawca zobowigzuje sie do elastycznego reagowania na zapotrzebowanie Zamawiajgcego bez
prawa dochodzenia odszkodowania za niepetna realizacje zamdwienia.

11.2 Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania Zamawiajgcemu proponowanych jadtospiséw dla grup,
w tym dla potkolonii najpdzniej na 3 dni przed przyjazdem danej grupy oraz do stosowania sie do sugestii i
uwag Zamawiajgcego w zakresie planowania jadtospiséw i doboru produktéw.

11.3 Wykonawca zobowigzany jest do powiadamiania Zamawiajgcego z odpowiednio duzym
wyprzedzeniem o zmianach w jadtospisie, ktorych wczesniej nie mogt przewidziec.

12. Wykonawca zobowigzany jest do wdrozenia i przestrzegania zasad systemu HACCP przez caly okres
$wiadczenia przedmiotowej ustugi.

13. Wykonawca zobowigzany jest do rozpoczecia swiadczenia ustug, 18 lipca 2020 roku. Ustugi Wykonawca
winien Swiadczy¢ codziennie tj. we wszystkie dni tygodnia, w godzinach od 7:00 do 20:00. W trakcie
realizacji umowy Zamawiajgcy dopuszcza moiliwos¢ zmiany godzin otwarcia lokalu tj. skrdcenia godzin
otwarcia w dni $wigteczne ustawowo wolne od pracy lub mniejszego obtozenia Oérodka, po wczesniejszej
pisemnej akceptacji przez Zamawiajgcego lub wydtuzenia godzin otwarcia lokalu w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajacego.

14. Wykonawca zobowigzany jest do Swiadczenia ustug zgodnie z wymogami aktualnie obowigzujgcych w
tej mierze przepisow, a takze z warunkami okreslonymi w Ogtoszeniu 0 zaméwieniu, umowg oraz ztozona
oferta. Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania probek wszystkich potraw
wchodzacych w sktad kazdego positku zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w tym zakresie.

15. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli jakosci przedmiotowej ustugi przez wyznaczonego

pracownika. W przypadku stwierdzenia uchybieri zastosowane zostang sankcje okre$lone we wzorze
umowy.

(



16. Srednie miesieczne opfaty (brutto) za media liczone jako srednia z miesiecy czerwiec 2019 ;
pazdziernik 2019 wyniosty: 5.396,11 zi

a) energia elektryczna — 3396,54 zt

b) woda i $cieki— 652,67 zi;

c) wywoz $mieci — 381,30 zf;

d) ciepto - 652,10 zi;

e) gaz—313,50 zf;

RAZEM 5.396,11 — zf,

17. Wykonawca zobowigzany bedzie do wykonywania wszelkich prac wynikajacych z zalecen pokontrolnych
organow kontroli sanitarnej.

18. Wykonawca zobowigzany bedzie réwniez do wykonywania w dzierzawionych pomieszczeniach
biezgcych napraw i prac konserwatorskich przez caty okres trwania umowy.

19. Wszystkie konieczne przeglady takie jak: elektryczne, gazowe, przeciwpozarowe oraz przeglady wind
towarowych s3 po stronie Wykonawcy.

20. Wykonawca zobowigzany bedzie do odpowiedzialnoéci za powstate w toku éwiadczenia przedmiotowej
ustugi odpady oraz za wiasciwy sposéb postepowania z nimi, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 14 grudnia
2012 r. o odpadach (Dz.U.2019.701 t.j. z péin. zm.) oraz ustawy z dnia 13 wrzeénia 1996 r. o utrzymaniu
czystosci i porzadku w gminach (Dz.U.2019.2010 t.j. ze zm.).

21. Ze wzgledu na zagwarantowane pobyty poszczegélnych grup i zobowigzania podjete przez
Zamawiajgcego Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia w ramach umowy nastepujgcej ilosci
positkéw w okreslonych terminach, po zagwarantowanej cenie:

Grupy na 2020 rok
Grupy zabukowane na 2020 rok (od 15 czerwca)

1.200s. 15-19 czerwiec catodzienne-60zt

2.700s. 19-21 czerwiec catodzienne-50zt (dodatkowo 300 obiad6w-20zt)
3.360s. 26 czerwiec-05 lipiec catodzienne-60zt
4.500s. 05-11 lipiec catodzienne-50zt

5.450s. 12-17 lipiec catodzienne-50zt

6.250s. 12-19 lipiec catodzienne-50zt

7.700s. 19-25 lipiec catodzienne-50zt

8.600s. 02-07 sierpien catodzienne-50zt

9.450s. 09-15 sierpien catodzienne-50zt

10.200s. 15-23 sierpien catodzienne-50zt
11.300s. 16-24 sierpien catodzienne-50zt
12.500s. 23-30 sierpien catodzienne-50zt
13.400s. 05-12 wrzesien catodzienne-55zf
14.200s. 21-28 wrzesien catodzienne-60zt
15.300s. 24-28 wrzesien catodzienne-55z4
16.500s. 08-11 paZzdziernik catodzienne-50zt
17.260s.16-22 paidziernik catodzienne-60zt
18.200s. 23-30 pazdziernik catodzienne-55zt
19.400s. 23 listopad-04 grudnia catodzienne-60zt

Podsumowanie grupy:50zt -2730szt.



2730-$niadania
2730-obiad
2730-kolacja

Podsumowanie grupy:55zt-540szt.

540-$niadania
540-obiady
540-kolacja

Podsumowanie grupy:60zt-1140szt.

1140-$niadania
1140-obiady
1140-kolacja

Dodatkowo:
Obiad:20zt x 300szt.
Obiadokolacja:35zt x 28szt.

600 $niadan dla gosci hotelowych - 15zt w przedziale czerwiec-wrzesien
Dodatkowo: Rezerwacje indywidualne na biezgco sa dokonywane

Ww. zamdwione positki moga zostac¢ anulowane. W takim przypadku Zamawiajacy poinformuje
Wykonawce z 3 dniowym wyprzedzeniem.

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY
PPUH GABRIEL-DONAJSKI  DYREKTHR
ul 2 10A Migjskicgo Osrodkuspbriu i Rekreacyi
78 Cuil
NIP 6710006103 Rgsqg:@zmsm
Jace nasiak
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