Załącznik nr 2
do Regulaminu Udzielania Zamówień
Publicznych w MOSiR
ZNAK SPRAWY: MiS.223.4.57.2024.AM
ZAPYTANIE OFERTOWE
dla zamówień o wartości nie przekraczającej wyrażonej kwoty 130 000 złotych netto  na:
„Zakup wyposażenia pomieszczeń kuchennych i restauracji w Miejskim Ośrodku Sportu i Rekreacji w Kołobrzegu”
Zamawiający
Gmina Miasto Kołobrzeg 
ul. Ratuszowa 13 
78-100 Kołobrzeg 
NIP 6711698541

Odbiorca: 

Miejski Ośrodek Sportu i Rekreacji w Kołobrzegu 

ul. Łopuskiego 38 

78-100 Kołobrzeg

ZATWIERDZIŁ
..............................................

I Opis przedmiotu zamówienia. 
Przedmiotem zamówienia jest zakup i montaż wyposażenia pomieszczeń kuchennych i restauracji wg następującej specyfikacji:

1. Piec konwekcyjno - parowy 10xGN1/1 elektryczny, 18,5 kW, system myjący Rotor. KLEAN lub równoważny,  na podstawie ze stali nierdzewnej. Wymiary: szer. 750 mm , gł. 773 mm, wys. 1010 mm.
2. Patelnia gazowa przechylna z misą ze stali nierdzewnej, 50 l, 10 kW, powierzchnia robocza 0.3 m² przechył misy ręczny za pomocą koła pokrętnego, zawory pozwalające na szybkie napełnienie zimną lub gorącą wodą bezpośrednio do patelni, zabezpieczenie przeciwwypływowe. Wymiary: szer. 800 mm, gł. 700 mm, wys. 900 mm.  

3. Zmywarka kapturowa, wysokość wejścia do komory 470 mm, zbiornik całkowicie wytłoczony, podwójne ścianki zbiornika i kaptura, soft Start, Termostop, potrójny filtr, system płukania HTR, mycie blach GN1/1, zużycie wody w cyklu 2,7l, 9,7kW. 

Wymiary: szer. 635 mm, gł. 750 mm, wys. 1510 mm.
4. Witryna cukiernicza,  agregat wbudowany, chłodzenie dynamiczne, szyby proste zespolone pokryte sitodrukiem, uchylne tylne drzwiczki przesuwne z szyby zespolonej, trzy  rzędy półek szklanych, odparowanie skroplin automatyczne, do zabudowy własnej. Wymiary: szer. 1486 mm, gł. 850 mm, wys. 1250.
5. Ciąg wydawczy składający się z następujących elementów:
a) stanowisko otwarte z półką (wymiary: szer.1000 mm, gł.: 700 mm, wys. 900 mm): 
- blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1.5-2.0mm;
- grubość blatu #50mm;
- blat łączony/skręcany na włos z blatami stanowisk sąsiednich;
- konstrukcja szkieletowa podstawy z profili 40x40x1.2mm ze stali nierdzewnej 
AISI 304;
- nogi zakończone stopami z tworzywa PE z regulacją wysokości -10/+25mm;
- półka dolna h=150mm o grubości 40mm, wzmocniona profilem omega;
- promień R10 na górnej krawędzi blatu od strony konsumenta;
- w blacie dwa wycięcia okrągłe na wbudowanie 2-dystrybutorów z poz. b )
b) dystrybutor talerzy (wymiary: średnica: 425 mm, wys.705 mm): 

- konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 405;

- dystrybutor na talerze okrągłe w zakresie średnic od 260-330mm;

- dystrybutor neutralny, bez elementów grzewczych;

- pokrywa z tworzywa;

- sprężynowa platforma nośna do talerzy;

- dystrybutory wbudowane w blat stanowiska poz.a).
c) stanowisko otwarte z półką  (wymiary: szer.1600 mm, gł. 700 mm, wys. 900 mm) :

- blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1.5-2.0mm;

- grubość blatu #50mm;

- blat łączony/skręcany na włos z blatami stanowisk sąsiednich;

- konstrukcja szkieletowa podstawy z profili 40x40x1.2mm ze stali nierdzewnej 

AISI 304;

- nogi zakończone stopami z tworzywa PE z regulacją wysokości -10/+25mm;

- półka dolna h=150mm o grubości 40mm, wzmocniona profilem omega;
- promień R10 na górnej krawędzi blatu od strony konsumenta.

d) stanowisko z bemarem wodnym wielokomorowym (wymiary: 1560mm, gl. 700 mm, wys. 900 mm):

- blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1.5-2.0mm

- grubość blatu #50mm;

- blat łączony/skręcany na włos z blatami stanowisk sąsiednich;

- konstrukcja szkieletowa podstawy z profili 40x40x1.2mm ze stali nierdzewnej 

AISI 304;

- nogi zakończone stpami z tworzywa PE z regulacją wysokości -10/+25mm;

- półka dolna h=150mm o grubości 40mm, wzmocniona profilem omega;

- promień R10 na górnej krawędzi blatu od strony konsumenta;

- bemar wodny wielokomorowy o pojemności 4xGN1/1;

- zakres regulacji temperatury w komorach bemaru: 30-95stC;

- zasilanie 230V, 3,2kW;

- każda z komór bemaru dostosowana do pojemnika GN1/1 o maksymalnej głębokości h=200mm;

- zawór spustowy 1/2" pod każdą z komór bemara;

- każda z komór bemara sterowana niezależnie termostatem umieszczonym pod komorą bemara na panelu sterującym;

- wycena bez automatyki sterującej napełnianiem wody

- nad bemarem wodnym będzie zainstalowana nadstawka 2-słupkowa z poz.e).

e) nadstawka z szybą giętą (wymiary: szer. 1550 mm, gł. 408 mm, wys. 460 mm):

- nadstawka z grzaniem i z oświetleniem nad bemar grzewczy z poz.d)

- nadstawka montowana na 2-słupkach bocznych ze stali nierdzewnej;

- krótka szyba nadstawki do samoobsługi konsumentów;

- zasilanie 230V, 800W;

- przewód zasilający nadstawki wyprowadzony jedną z nóg bemara pod blat;

- nadstawka wyposażona w promienniki podczerwieni IR;

- górna szyba hartowana gięta o grubości #6mm.

f) stanowisko z wanną chłodniczą (wymiary: szer. 1560 mm, gł. 700 mm, wys. 900 mm):

- blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1.5-2.0 mm;

- grubość blatu #50mm;

- blat łączony/skręcany na włos z blatami stanowisk sąsiednich;

- konstrukcja szkieletowa podstawy z profili 40x40x1.2mm ze stali nierdzewnej AISI 304;

- nogi zakończone stopami z tworzywa PE z regulacją wysokości -10/+25mm;

- półka dolna h=150mm o grubości 40mm, wzmocniona profilem omega;

- promień R10 na górnej krawędzi blatu od strony konsumenta;

- wanna chłodnicza 1-komorowa o pojemności 4xGN1/1 z własnym agregatem;
- zakres regulacji temperatury 2-10stC;

- zasilanie 230V, 360W;

- 3-ruchome poprzeczki separacyjne w komorze ze stali nierdzewnej;

- agregat chłodniczy pracujący na ekologicznym czynniku chłodniczym R290;

- cyfrowy wyświetlacz temperatury;

- nad wanną chłodniczą będzie zainstalowana nadstawka 2-słupkowa z poz. g);

- wymagana kratka wentylacyjna w zabudowie dekoracyjnej ciągu od strony konsumenta.
g) nadstawka z szybą giętą (wymiary: szer. 1550 mm, gł. 408 mm, wys. 460 mm):

- nadstawka z oświetleniem LED nad wannę chłodniczą z poz..f);

- nadstawka montowana na 2-słupkach bocznych ze stali nierdzewnej;

- krótka szyba nadstawki do samoobsługi konsumentów;

- zasilanie 230V, 24W;

- przewód zasilający nadstawki wyprowadzony jedną z nóg bemara pod blat;

- górna szyba hartowana gięta o grubości #6mm.
h) stanowisko otwarte z półką  (wymiary: szer.800 mm, gł. 700 mm, wys. 900 mm):

- blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1.5-2.0mm;

- grubość blatu #50mm;

- blat łączony/skręcany na włos z blatami stanowisk sąsiednich;

- konstrukcja szkieletowa podstawy z profili 40x40x1.2mm ze stali nierdzewnej AISI 304;

- nogi zakończone stpami z tworzywa PE z regulacją wysokości -10/+25mm;

- półka dolna h=150mm o grubości 40mm, wzmocniona profilem omega;

- promień R10 na górnej krawędzi blatu od strony konsumenta.
i) prowadnica tac (wymiary: dł. 8080 mm, gł. 300 mm):

- prowadnica tac dla korpusów i urządzeń od poz a) do poz. h)

- prowadnica 3-rurowa ze stali nierdzewnej AISI 304 montowana na wspornikach metalowych do podstaw ciągu wydawczego. 
II Termin realizacji. 
Zamówienie obejmuje okres od 22.07.2024 r do 24.07.2024 r.
III Kryterium oceny ofert
Cena – 100%

W w/w kryterium ocena ofert zostanie dokonana przy  zastosowaniu wzoru:

Liczba punktów C = cena najniższa brutto / cena oferty ocenianej brutto x 100 pkt x 100%

Algorytm: C=  %

Oferta najkorzystniejsza otrzyma w tym kryterium 100 pkt.

IV Opis warunków udziału w postępowaniu

1. O udzielenie niniejszego zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, w stosunku do których nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości

2. Przy składaniu oferty obowiązuje język polski

3. Cena oferty winna być wyrażona w złotych polskich (PLN).
4.. Przeprowadzenie wizji lokalnej.
V. Wizja Lokalna

1. Zamawiający zobowiązuje Wykonawcę do przeprowadzenia wizji lokalnej pomieszczeń kuchennych i restauracji.
2.  Koszt wizji lokalnej ponosi Wykonawca.

3. Prowadzenie jakichkolwiek ustaleń podczas wizji nie jest wiążące. Wszelkie merytoryczne pytania należy kierować do zamawiającego zgodnie pisemnie.

4. Wizja lokalna będzie mogła mieć miejsce w dni robocze, od poniedziałku do piątku w godzinach 11:00 - 14:00, po wcześniejszym ustaleniu terminu z Zamawiającym, przed terminem wyznaczonym na składanie ofert. 

5. Wniosek o dokonanie wizji lokalnej należy przekazać  elektronicznie na adres mailowy marketing@mosir.kolobrzeg.pl We wniosku należy wskazać dane osoby, która reprezentowała będzie Wykonawcę i z jego ramienia dokona wizji lokalnej.

6. Zamawiający wyznaczy termin wizji lokalnej informując Wykonawcę  droga mailową.
7. Nieprzeprowadzenie wizji lokalnej będzie podstawą do odrzucenia oferty. 
VI Sposób przygotowania i składania oferty
1. Ofertę sporządzić należy w formie pisemnej albo w formie elektronicznej z wykorzystaniem załącznika nr 1formularz ofertowy Ofertę sporządzić należy w języku polskim, w formie pisemnej, na komputerze lub ręcznie nieścieralnym atramentem lub długopisem w nieprzekraczalnym terminie do dnia 08.05.2024 r. do godz.10:00.
2.  Do formularza ofertowego należy dołączyć karty techniczne oferowanego sprzętu w celu weryfikacji parametrów. 3.

3.  Oferta powinna być podpisana przez osobę upoważnioną. Ofertę można złożyć:           
w Sekretariacie MOSiR, ul. Łopuskiego 38, Kołobrzeg, pocztą  na kopercie należy umieścić napis:

 „Zakup wyposażenia pomieszczeń kuchennych i restauracji w Miejskim Ośrodku Sportu Rekreacji w Kołobrzegu”

albo pocztą elektroniczną na adres: marketing@mosir.kolobrzeg.pl  z informacją w temacie e – mail: Wyposażenie gastronomiczne w MOSiR” w nieprzekraczalnym terminie do dnia 08.05.2024 r. do godz.10:00.
VII Wykluczenia

1. Podstawy wykluczenia na podstawie ustawy z dnia 7 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego*.
1) Na podstawie ustawy z dnia 7 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (zwanej dalej „ustawą s.r.p.w.a.n.u”) z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego wyklucza się:

a) wykonawcę wymienionego w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisanego na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy s.r.p.w.a.n.u (wykluczenie z postepowania);

b) wykonawcę, którego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r. o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz finansowaniu terroryzmu jest osoba wymieniona w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy s.r.p.w.a.n.u (wykluczenie z postepowania);

c) wykonawcę, którego jednostką dominującą w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 września 1994 r. o rachunkowości, jest podmiot wymieniony w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisany na listę lub będący taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r., o ile został wpisany na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy s.r.p.w.a.n.u (wykluczenie z postępowania).

2. Wykluczenie następuje na okres trwania okoliczności określonych w ust. 1.

3. W przypadku wykonawcy wykluczonego na podstawie ust. 1, zamawiający odrzuca ofertę takiego wykonawcy.

4. Przez ubieganie się o udzielenie zamówienia publicznego rozumie się złożenie oferty.

5. Osoba lub podmiot podlegające wykluczeniu na podstawie ust. 1, które w okresie tego wykluczenia ubiegają się o udzielenie zamówienia publicznego podlegają karze pieniężnej na zasadach określonych w ustawie z dnia 7 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego. 
* Wskazane podstawy wykluczenia stosuje się do postępowania zmierzającego do udzielenia zamówienia publicznego oraz konkursów o wartości mniejszej niż kwoty określone w art. 2 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. – Prawo zamówień publicznych lub z wyłączeniem stosowania tej ustawy.

VIII.  Informacje
1. Niniejsze zapytanie ofertowe nie jest zapytaniem o cenę w rozumieniu przepisów ustawy Prawo zamówień publicznych, a złożenie oferty nie rodzi obowiązku zawarcia umowy przez Miejski Ośrodek Sportu i Rekreacji w Kołobrzegu.
2. Oferty sporządzone wadliwie lub zgłoszone po wyznaczonym terminie nie będą rozpatrywane.

3. W przypadku złożenia oferty niekompletnej, niezawierającej wszystkich wymaganych zapytaniem ofertowym oświadczeń i dokumentów Zamawiający jednokrotnie wzywa wykonawcę do uzupełnienia brakujących oświadczeń i dokumentów w wyznaczonym terminie.

4. Zamawiający odrzuca ofertę wykonawcy, który nie dokonał uzupełnienia brakujących oświadczeń i dokumentów.

5. Wartość oferty winna obejmować wszelkie koszty jakie poniesie Wykonawca przy realizacji zamówienia.

6. Zamawiający może unieważnić zapytanie ofertowe na każdym etapie postępowania bez podania przyczyny do czasu zawarcia umowy.
7. Osobą uprawnioną do kontaktu z wykonawcami jest  Angielika Milczarek tel. 667080766, e-mail: marketing@mosir.kolobrzeg.pl
ZAŁĄCZNIK NR 1 DO ZAPYTANIA
……………………dnia………………. r.
FORMULARZ OFERTOWY
Dane Wykonawcy:

Pełna nazwa...............................................................................................................................

Adres siedziby wykonawcy.........................................................................................................                          Nr telefonu/faks........................................               e-mail ......................................................…            nr NIP ......................................................                nr REGON ................................................

GMINA MIASTO KOŁOBRZEG

MIEJSKI OŚRODEK

SPORTU I REKREACJI

ul. ŁOPUSKIEGO 38

78-100 KOŁOBRZEG

1. Oferujemy  dostawę  przedmiotu  zamówienia  określonego  w zapytaniu  ofertowym w cenie :….....………………………….zł (brutto z VAT). Słownie(     brutto)  netto  ………………………………..
2. Zobowiązujemy się zrealizować przedmiot zamówienia w terminie określonym w umowie.
3. Oświadczamy, że w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty związane   z wykonaniem zamówienia.
4. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z istotnymi warunkami zamówienia oraz zdobyliśmy konieczne informacje niezbędne do właściwego wykonania przedmiotu umowy.
5. Oświadczamy, że oferujemy Zamawiającemu np. 14-dniowy okres płatności, od złożonej faktury, wystawionej za należycie zrealizowany przedmiot zamówienia licząc od dnia dostarczenia prawidłowo wystawionej faktury do MOSiR.
6. Oświadczamy, że w przypadku wybrania naszej oferty zobowiązujemy się do zawarcia umowy na w/w warunkach określonych w zapytaniu ofertowym w terminie. 
7. Osobą upoważnioną do podpisania umowy jest: ………………………………………… …………………………………………………….. (stanowisko, imię i nazwisko )
................................dnia.....................                                 

     ….......................................
                                                                                                    podpis osoby upoważnionej
Tabela – kosztorys cenowy

	L.p.
	Nazwa urządzenia 
	Marka/ typ oferowanego sprzętu 
	Ilość
	Cena netto (wraz z montażem)
(PLN)
	Cena brutto  (wraz z montażem)
(PLN)

	1
	Piec konwekcyjuno – parowy
	
	
	
	

	2.
	Patelnia gazowa przechylna z misą 

	
	
	
	

	3.
	Zmywarka kapturowa

	
	
	
	

	4. 
	Witryna cukiernicza

	
	
	
	

	5.
	Ciąg wydawniczy

	
	
	
	


................................dnia.....................                                 

     ….......................................
                                                                                                    podpis osoby upoważnionej
